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Bacaro (5-9-1-2-4-7-6-11) 24
Degustazione dei nostri antipasti di pesce (due scampi crudi,

tartare di tonno baccala mantecato su polenta croccante, sarde marinate,
carpaccio di salmone affumicato e gamberi croccanti)

Baccala mantecato su polenta croccante di Storo (7) 10
Scampi crudi (2) al pz. 3,5
Caprese "de nojaltri" (1-3-11) 10
Mozzarella fritta in crosta di pesto alla genovese

su vellutata di pomodoro 10

Carpaccio di Black Angus con pane caldo croccante (1)

Cheesecake al fumo salato (1 -4-7) 12
Salmone affumicato artigianale con crostini di Altamura,
formaggio morbido alle erbette e miele di barena

Zucca in saor a modo nostro (5-8-11-6) 9

Capesante alla piastra (14) 13
su hummus di ceci al nero di seppia e bacon croccante
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Ravioloni ai crostacei (1-2-14-3-9-7) 14
Padellati con arlecchino di pomodorini (consigliato )

Bigoli in salsa di acciughe con stracciatella (1-3-7) 12
Bigoli Cacio & Pepe con Pecorino Romano D.O.P (1-3-7) 12
Gnocchi al ragu di manzo (1-3-9) 10
Lungomare (1-3-2-4-14) 14
Pasta fresca con scogliera di pesce del giorno

Terra (1-7) 17

Pappardelle ai funghi e tartufo

“larlare

80g 10,00€ / 120g 14,00€ / 180g 18,00€
con pane di Altamura di semola di grano duro scottato
con guarnizione di agrumi

Tartare di Black Angus (4-10-11-1)
con senape, tabasco e salsa Worcestershire

Tartare di tonno (4 -1)
Tartare di salmone solo 120g (4-1-6) 16
con salsa di soia e avocado

In cucina é presente contaminazione, per eventuali allergeni chiedere al responsabile di sala
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Tataki di tonno scottato (4-11-14) 17
su hummus di ceci al nero di seppia, zucca croccante e semi misti

Frittura di paranza (4-2-14-1) 16

Polipo alla Gallega in doppia cottura (14-7) 18
con patate caserecce

Tagliata di Black Angus 17
con patate al forno

Branzino (4) 15
branzino sfilettato con patate al forno

Hamburger di sorana (11-7-3-1) 14

Pane al sesamo, cipolla di Tropea in agrodolce, Asiago, bacon
croccante,pomodoro, insalatina, salsa alle erbette con contorno di patate

Pollo al curry specialita dello chef (1-7) 17
Cesare (7-1-3) 10

Insalata mista, pomodoro, pollo, Pecorino Romano D.O.P,
uova, crostini di pane e salsa dello chef

Marina (4-11) 13
Insalata mista, salmone affumicato artigianale, pomodoro, zucca,
semi misti e arancia

Saison (8-4 ) 1 K]
Insalata mista, noci, tonno, carote, uva e avocado

Patate al forno 4,5 Insalata mista con agrumi 5
Insalata mista 4,5 Zucca al forno con rosmarino 5,5

Patate speziate 5

Sorbetto al limone o con liquirizia (7-1-5-8) 3,5/4
Tiramisu dellacasa (1-3-7-6-10) 6
Succa (1-3-5-7-8) 7

Tortino alla zucca con crema mascarpone e amaretti

Tronchetto al cioccolato (5-7) 7
con mousse al caramello salato e arachidi pralinate
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Fruttolo frutta del giorno con gelato alla vaniglia (7-1- 5-8)
Caffé in moca con i nostri biscotti (1-3-5-8-11)



LISTA ALLERGENI

1- GLUTINE / 2- CROSTACEI E DERIVATI / 3- UOVA / 4- PESCE E DERIVATI
5- ARACHIDI E DERIVATI / 6- SOIA E DERIVATI / 7- LATTE E DERIVATI

8- FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI / 9- SEDANO E DERIVATI

10- SENAPE E DERIVATI / 11- SEMI / 12- ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
13- LUPINO E DERIVATI / 14- MOLLUSCHI E DERIVATI
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CALICI & GUSTO



